Uberbackene Jakobsmuscheln

Fur 4 Personen

700 g ausgeloste Jakobsmuscheln, klein geschnitten
2 Zwiebeln, fein gehackt

2 Knoblauchzehen, fein gehackt

3 EL frisch gehackte Petersilie

1 Prise frisch geriebene Muskatnuss

1 Prise Gewirznelkenpulver

Salz und Pfeffer

2 EL frische Semmelbrdsel

2 EL Olivenol

1. Den Backofen auf 200 °C vorheizen. Jakobsmuscheln, Zwiebeln, Knoblauch, 2 Essl6ffel Petersilie,
Muskat und Nelkenpulver in einer Schiissel mischen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

2. Die Mischung auf 4 gesauberte Jakobsmuschelschalen oder 4 Ramequin-Formen verteilen. Mit
Semmelbrdseln und der restlichen Petersilie bestreuen und alles mit Olivendl betraufeln.

3. Im vorgeheizten Backofen 15-20 Minuten zartbraun backen und sofort servieren.



