
Rezept für 4 Personen
Tomatensuppe mit Gin - Sahne
Zutaten:

2 Knoblauchzehen
1 EL Butterschmalz
2 PK Suppengrün TK
3 EL Tomatenmark
1 EL Mehl
850 g Tomaten
2 EL Gemüsebrühe
Salz, Pfeffer
Rosenpaprika
Zucker
150 g Schlagsahne
2 CL Gin
Basilikum

1. Knoblauch schälen und hacken. Butterschmalz im Topf erhitzen,
Knoblauch und Suppengrün andünsten.

2. Tomatenmark und Mehl einrühren und anschwitzen. Tomaten samt
Flüssigkeit und ca. 1/4 L Gemüsebrühe zugießen.
Alles bei schwacher Hitze ca. 10 Minuten kacheln lassen.

3. Die Suppe pürieren und durch ein Sieb streichen. Die Sahne und den
Gin hinzufügen und mit Salz, Pfeffer, Rosenpaprika und Zucker
abschmecken.  Mit einem Basilikumblatt garnieren.
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