Erbsensuppe
Flr 12 Personen
Zutaten
2,5 | Geflugelfond
1 Paket Speck
2 kg TK - Erbsen
500 ml Sahne
1 Zwiebel
Croutons
Salz, Pfeffer, Schnittlauch
Zubereitung
Speck in Butter auslassen, rausnehmen
Zwiebel anbraten, Erbsen kochen, fein pirieren, durch ein feines Sieb streichen
Mit Gefliigelfond auffullen und aufkochen
250 ml Sahne zufiigen und abschmecken
Restliche Sahne schlagen und mit den Croutons, Speck und Schnittlauch die Suppe anrichten



